ECAILONT

CUISINE HAUT PERCHEE

Au cceur du Conflent, notre cuisine met a ’honneur les richesses de notre
terroir : fromages bio de la vallée, charcuterie de Cerdagne, miel et lait
issus de producteurs locaux passionnés, pain au levain élaboré a partir de
blés anciens occitans et catalans bio et cuit au four a bois, ainsi que des
poissons péchés en Méditerranée.

Une cuisine sincere, enracinée dans notre territoire, d partager simplement,
dans un esprit chaleureux et convivial.

& TAPAS

Pancontomate - 5€

Patatas bravas maison, sauce Brava — 6 €

Pimientos de padron - 7€

Escalivade maison - 8 €

Chorizos grillés, aioli, 3 pieces - 8 €

Croquettes de jambon ibérique, 6 pieces —9€

Accras de morue maison, sauce chien, 6 pieces - 10 €
Planche de fromages bio du Conflent, 3 variétés - 13 €
Planche mixte, fromages et charcuterie - 13 €
Gambas d la plancha, 4 pieces - 13 €

Lagarto Bellota, 100 % ibérique (150 g) - 14 €

Jambon ibérique “Cebo de Campo” 30 mois d'affinage - 18 €

< SALADES

e Carpaccio de tomates, brousse bio, tomme bio, basilic, pignons de pin - 16 €
e Bolls pastéque, roquette, chéevre frais bio du Conflent, cacahuétes grillées - 16 €
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ECAILOL

CUISINE HAUT PERCHEE

& PLATS DUMOMENT

Risotto de petit épeautre, aubergine et tomates confites, tomme bio du
Conflent, ceuf poché bio - 18 €

Céte de porc “Tirabuixo” (350 g), pommes de terre grenailles au romarin,
roquette —22€

Gambas a la plancha (4 piéces), risotto de petit épeautre, aubergine et
tomates confites — 23 €

Entrecéte de Boeuf Simmental (250 g), pommes de terre grenailles au
romarin, roquette — 24 €

& SAUCE AU CHOIX :

e Brava —2€
e Aioli—2€
e Champignons de saison —4 €

< DESSERTS

Parfait glacé d la Chouffe -8 €

Brousse bio du Conflent, miel du Conflent — 8 €
Moelleux au chocolat, glace vanille, chantilly —9€
Tiramisu aux fruits de saison —9€

& MENU ENFANTS - 12 €

Aiguillettes de poulet cornflakes OU Filet de colin croustillant
Patatas et roquette

Glace au choix

Sirop a l'eau
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